Herzlich Willkommen bei uns am Ekkharthof

In diesem Sinne freuen wir uns Sie am Ekkharthof begrissen zu dirfen.
am Ekkharthof Uber 200 Menschen mit einer kognitiven Beeintrachtig
auch Mitglieder unseres engagierten Klichen- und Serviceteams, das ge
unsere Gaste ein unvergessliches Fest auszurichten.

Unsere Philosophie geprdcigt durch die Anthroposophie

Wir legen Wert auf gesunde, saisonale und regionale Ernahrung. Dabei richtet sich das Angebot,
ganz im Sinne der Selbstversorgung, nach den Erzeugnissen aus unserem Gutsbetrieb, aus unserer
Kaserei, Backerei und Gartnerei. Neben unseren Eigenprodukten verwenden wir bevorzugt, wenn
moglich, BIO oder Demeter-Produkte aus der Region. In den Menuvorschlagen wird ersichtlich,
dass wir viele vegetarische oder auch vegane Mentukomponenten anbieten. So sollte fir jeden was
dabei sein.

Geniessen Sie Thr Festmahl bei einzigartiger Aussicht auf den Bodensee, in der offenen und warmen
Atmosphare unserer Cantina.

Gerne stehen wir IThnen nach vorheriger Terminabsprache zur Verfligung und beraten sie bei der
Zusammenstellung Thres Wunsch Bifetts. Fragen Sie uns einfach unkomplziert an:

Leiter Hauswirtschaft: Fadilj Biljal Tel. 071 686 65 90 Email: fadilj.biljal@ekkharthof.ch

Ihr Ekkharhof Team

Deklaration Adventsmarkt

Schweinswurst, Bernerwlrste mit Kase und Speck, Pouletbratwurst, Gulaschsuppe vom Rind:
von Landwirt Jirg Hubacher (Ekkharthof Gutsbetrieb)

Veganer Black Bean Burger: Sprossen von Sprossana Mauren

Raclette mit Kartoffeln:
Raclette-Schnitte I0 Bauernhof Graltshausen

Waffeln natur oder mit Zi er (Ekkharthof Gutsbetrieb)

Waffel mit Apfelm bacher

Apfelpunsch: arthof Gutsbetrieb)
Unser Metzger: Er
Milchprodukte wie J rgestellt.
Jegliches Brot kommt



